DOMAINE

CASTELNAU

VIOGNIER SELECTION PARCELLAIRE 2019

APPELLATION
Indication Géographique Protégée - Pays d'Oc

VIGNOBLE
5000 pieds par hectare.
Palissage haut en taille cordon de Royat.

Sol argilo calcaire.

VINIFICATION
100% VIOGNIER

Récolte mécanique de nuit pour préserver le potentiel aromatique.
Refroidissement aprés égrappage doux et foulage.

Pressurage doux et sélection des meilleurs jus apres dégustation.
Température de fermentation contrélée.

Elevage en cuve avec staves de chéne.

Limitation des ajouts de sulfites.

DEGUSTATION
La robe est jaune brillant doré.
"'l' I Le nez développe des arébmes de poire mUre juteuse et de miel d’acacia.
D¢ N,; AINE L'attaque est ample et gourmande.
\ST}:LN\ Le milieu de bouche est subtilement boisé et fumé avec des notes de poire mure.

AYSEID: O La finale est longue, fraiche et minérale.

POTENTIEL DE GARDE

De deux a trois années dans de bonnes conditions de conservation.

CONDITIONNEMENT

Caisse de 6 bouteilles 75cl.

Bouchage liege.

CERTIFIE HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE
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